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API D'ETE d'Aveyron   

ORIGINE : Reçues début août de l' Aveyron. Je n'en connais pas le nom mais comme c'est un
type Api je lui ai donné cette identité provisoire.

SYNONYMES : Api rouge de l’Aveyron. Ne pas confondre avec Api Rouge d'Eté.
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MATURITE-CONSOMMATION : Mi Juillet.

FORME :Moyennes, L=68mm., H=58mm.- Plus large, sphéroïdale-basse, apiforme, pourtour
irrégulier.

EPIDERME : Lisse, brillant, jaune bien lavé d'un beau rouge cerise plus ou moins sombre sur
presque toute la surface. Petites lenticelles blanches.

CUVETTE du PEDONCULE : Etroite, moyen-profond, à peine fauve en "rayons".

PEDONCULE : Moyen à plus, plus gros en fond de cuvette et à l'attache, dépasse un peu le
sommet.



CUVETTE de L’ŒIL : A ras du sommet, boursouflée autour de l'oeil assez caractéristique

ŒIL : Moyen(6mm.), clos.

CHAIR : Blanchâtre, grossière, peu à moyen juteuse, un peu sucrée, moyen-acidulée, sans
saveur remarquable. Devient vite farineuse.

LOGES à PEPINS : Lisses ou un peu fendillées, closes. Certaines sont larges.

CRITERE SPECIAL: cuvette de l'oeil.

OBSERVATIONS : Un peu de tavelure sur fruit. Bien fertile.

REFERENCES : Etude = Choisel Jean-Louis. Photo du bas Jacques Gaudou 2005 ©


